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In Herzform ausgestochene Doppel-Platzchen mit stiBer Flllung aus Himbeergelee.
far etwa 25 Stlck:

300 g Mehl

150 g Puderzucker

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

200 g Butter oder Margarine
3 Eigelb

2 EL gehackte Mandeln

100 g Himbeergelee

Herzausstechférmchen in zwei
verschiedenen GrdéBen (z. B. 3 und 5 cm)

1| 120 g vom Puderzucker, den Vanillezucker, Salz, Butter bzw. Margarine und 2 Eigelb mit dem
Knethaken der Klichenmaschine zu einem glatten Teig verarbeiten. In Frischhaltefolie wickeln und 1
Stunde in den Kuhlschrank stellen.

2| Backofen auf 200 Grad vorheizen. Teig auf einer bemehlten Flache 3 mm diinn ausrollen. Mit einer
Ausstechform Herzen von 4 bis 5 cm GréBe ausstechen. Aus der Halfte der Herzen nochmals kleinere
Herzen herausstechen. Restlichen Teig erneut verkneten, ausrollen und wieder ausstechen bis alles
verbraucht ist.

3| Die zweifach ausgestochenen Oberteile mit verquirltem Eigelb bestreichen und mit Mandeln bestreuen.
Alle Herzen etwa 10 Minuten backen.

4| Die noch warmen Unterteile mit Himbeergelee bestreichen und die glasierten Oberteile darauf setzen.
Mit Puderzucker bestauben.
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